
R6kt loxrulle

8 -10 pers.
40O g rokt lox
350-4009fcirskkost
2 dl skuren/hockqd dill
t/2 dl riven pepporrot
3 krm svortpeppor
1 burk, co 80 g,rtid kovior (stenbitsrom)

Till servering:
1 st. delod sporris per portion
Lite gronsollod
Grcislok, finskuren
Citronklyftor
1 st. rostod brodskivo per portion

1. Blondo fcirskosten med dill, pepporrot, kovior och svortpeppor.
2. Lagg ut loxskivorno lite omlott pd en plostfolie.

( Det kon bli enklore ott hontero om det gcSrs 2 st. liko "sctser" och
ott mqn pd sd scitt gdr 2 st. loxrullor. )

3. Bred pd farskostblondningen.
4. Ruf ls ihop med hjcilp ov folien.
5.Lagg in i frysen och l8t liggo i minst 30 min. innon skivning.
6. Skivo upp i co 2,5 cm tjocko skivor och lcigg pd en biidd ov grcinsollod.
7. Dekorero med sporris och citronklyffor (holverode).
8. Stro over lite grcislcik.


