
Avokodomousse

8 pers.

ItAousse
2lime
4 ovokodor
6 msk rdsocker
4 dl vispgrcidde

Gorneringt
Choklodplottor t.ex. Noblesse med opelsin olt. riven mork choklqd.
N6gro droppar Massondrovin

1. Skojlj limen nogo i ljummet votten. Riv ov det grdno skolet pd ett rivjcirn
och presso ut soften.

?. Holvero, kiirno ur och grop ur ovokodon med sked.
3. Mixo fruktkottet i mixer tillsammons med rivet limeskaloch soft. Smoko

ov med rdsocker.
4. Vispo grcidden till fost skum. Vcind ner gr<idden i ovokqdomoset.
5. Lagg upp i glos och stcill i kylskdp i helst co 2 tim.
6. Hcill lite Mosssndrovin over vorje portion och stick i en choklodplatto.
7. Servero.


